(Bastl)aus sum 3abelstein E

Stellen Sie |hr Menu zusammen

Kulinarischer Genust nach altfrinkescher Tradition ...



Vorspeisen

1. Réstischiffchen gefillt mit Krauterfrischkase an verschiedenen Blattsalaten
umlegt mit geraucherten Lachs

2. Feldsalat mit Preiselbeervinaigrette mariniert umlegt mit Wildschinken
dazu Kornerbaguette

3. Verschiedene Blattsalate dazu gebratenes Flusskrebsfleisch

4. Gerauchertes Forellenfilet an Salat, Sahnemeerrettich und Baguette

5. Gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsofie, Preiselbeeren, Essiggurke und Weifdbrot
6. Gedunsteter Seelachs mit Weinsof3e, Gemusestreifen und Reis

7. Tranchen von der Hahnchenbrust auf Blattspinat mit Sofse Hollandaise nappiert
dazu Kartoffelrosti und mit Tomatenflocken garniert

8. Schweinemedaillons auf Kartoffel Sellerie Stampf umlegt mit Rahmmadhrchen

9. Berliner Kalbsleber auf Bratensofie mit Kartoffelstampf
Apfelkompott und Rostzwiebeln

10. Frankische Trilogie mit Kochkase, Gerupfter und Barlauchquark (Griebenschmalz)
dazu Bauernbrot

11. Carpaccio von der Roten Beete mit Balsamicoglace und Olivendl mariniert
mit Ruccola oder Feldsalat, Walnusskerne und Parmesanblattchen garniert

12. Mousse vom griinen Spargel umlegt mit hausgemachten rohen Schinken
Kornerbaguette und Eierwurfel garniert

13. Spargelspitzensalat im gekochten Schinken Mantel an verschiedenen Salaten

14. Gebackenes Spargel Schinken Réllchen mit Schnittlauchriccotta
garniert mit einem Salatbouquette dazu Baguette

15. Gebratene Pilze mit Speck und Zwiebeln auf Frankischem Reibekuchen
mit Cocktailtomaten und Ziegenkdse gratiniert dazu Salatbouquette

16. Mousse von der geraucherten Forelle dazu verschiedenes Brot
17. Slilze vom Tafelspitz im Salatbett mit Preiselbeervinaigrette marniniert

18. Siilze von getrochneten Tomaten und Garnele mit Wasabischaum dazu Kornerbrot

Unsere Preise sind in € und verstehen sich aller gesetzlichen Abgaben
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e Kulinaritchier Genust nach altfrinkischer Tradition ...



Suppen

1. SuRkartoffel Brokkoli Ingwer Cremesuppe

2. Meerrettichcremesuppe mit Rindfleischwirfel und Preiselbeersahne
3. Jaipur Curry Kokos Cremesuppe mit Gemusestreifen und Hahnchenwurfel
4. Sauerkrautcremesuppe mit Bratwurstchips und Senfschaum

5. Silvanercremesuppe mit Gemusestreifen

6. Barlauchcremesuppe mit Tomatenflocken garniert

7. Spargelcremesuppe mit grinem Spargel und Kartoffelkrusteln

8. Feststagssuppe mit GrieRklosschen, Leberknddel und Krauterfladle
9. Erdkohlrabicremesuppe mit Blutwurstmaultasche

11./12. Frankische Kartoffelcremesuppe oder Kohlrabicremesuppe
13. Egerlingcremesuppe mit Speckkrusteln

14./15. Pfifferlingcremesuppe oder Steinpilzcremesuppe

16. Rinderkarftbrihe mit Leberknddel und Schwemmklosschen

17. Karotten Ingwer Cremesuppe

18. Kurbiscremesuppe mit Kiirbiskernen

19. Zucchini Curry Cremesuppe

20. Paprikacremesuppe mit Fischstick

21. Maiscremesuppe mit Hackfleischkidneyballchen

22. Rotkohlcremesuppe mit Apfelchips

23. Lauch - Blumenkohl - Kasesuppe

24. Spinatcremesuppe

25. Linsensuppe mit Mehlspatzen

26. Weifskohl Biersuppe mit Schwarzbrotcroutons

27. Tomaten Cremesuppe mit Spinatmaultasche

25. Cremesuppe vom sufien Senf mit WeiRwurstkrusteln und Laugencroutons

Unsere Preise sind in € und verstehen sich aller gesetzlichen Abgaben
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Hauptspeisen

1. Burgunderbraten, Semmelknddel und Schwarzwurzelrahmgemdse

2./3. Sauerbraten mit KL6Re und Blaukraut oder Rinderroulade mit Kl6f3e und Blaukraut
4. Hirschbraten in Wachholdersofie, Preiselbeerbirne, KLl6f3e und Blaukraut

5. Braumeisterbraten in BiersofRe, Brezelknddel und Sauerkraut

6. Winzerbraten gefillt mit Speck und Zwiebeln in Weinsofe
dazu Serviettenknddel mit Salat

7. Wildschweinbraten mit Kartoffelklofs und Blaukraut

8. Schweinemedaillons auf Champignonrahmsof3e
mit hausgemachten Spdtzle dazu gebratenes Gemuse

9. Gebratener Schweinebauch auf Stangenbohnengemuse
dazu Mehlspatzen

10. Gebratener Schweinshaxe in Biersofse dazu Mehlklofse und Krautsalat
11. Schweineschaufele mit Schwarzbiersofse, KLoRe und Sauerkraut

12. Schweinerlckensteak auf Pfefferrahmsofe, Herzoginkartoffeln
und Gemduse

13. Hahnchenbrust auf Silvanernudeln mit Salat

14. Perlhuhnbrust auf Rahmpfifferlingen mit Rosti und Duett von der Karotte
15. Zwiebelrostbraten, Spiralkartoffeln, Rostzwiebeln und Salat (bis 10 Pers.)
16. Putensteak mit Jaipur Curry Sofde, Reis und Zuckerschoten

17. Szegediner Schweinegulasch mit Schupfnudeln

18. Rindergulasch mit Kartoffelstampf und Rahmwirsing

19. Poularde auf PaprikasoRe mit Dauphinkartoffeln dazu Zucchini

20. Gansebrust mit KL6f3e und Wirsing

21./22. Gefullte Bauerngans oder Bauernente mit Kl63e, Wirsing und Blaukraut
23. Kohlroulade auf Speckkiimmelsofie dazu Kartoffelstampf

24. Rinderfiletsteak auf gebratene Pilze mit Gemuse und Bratkartoffeln

Unsere Preise sind in € und verstehen sich aller gesetzlichen Abgaben
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Vegetarisch/Fisch

25. Portion Stangenspargel mit Sauce Hollandaise und Kartoffeln

26. Silvanernudeln mit gemischten Salat

27. Sellerieschnitzel, Kartoffelsalat mit verschiedene Blattsalat und Remoulade
28. Kasespatzle mit Rostzwiebeln und buntem Salat

29. Spargelmaultaschen in Barlauchsof’e mit Cocktailtomaten garniert
30./31. Spinatmaultaschen oder Kurbismaultaschen in WeinsofRe dazu gebratenes Gemuse
32. Barlauchmaultaschen in TomatensofRe mit Parmesan und frischem Gemuse

33. Omelett gefullt mit gebratenen Gemise und Champignons dazu Salzkartoffeln
34. Semmelknddel oder Bandnudeln mit Pilzen der Saison dazu Salat
35. Gebratene Polente an Paprikasofie umlegt mit Zucchini

36. Lauch Karotten Rosti mit Spinat umlegt mit Tomatenscheiben, Krduterpesto mit
Mozzarella gratiniert

37. Reibekuchen mit gebratene Pfifferlinge und Ziegenkase gratiniert dazu Salat
38. Lauwarmer Spaghettisalat mit Gemusewdurfel und Oliven

39. Mehlspatzen mit Eier dazu Gurkensalat

40./41. Ofenkartoffel mit Bibeleskase oder Rosmarinkartoffeln mit gebraten Gemuse
42.Verschiedene Blattsalate mit gebackenen Champignons umlegt und Remoulade
43, Mit Kuskus geflllte Paprikaschote auf Krauterkdsesofde

44. Gemuserosti mit Wirsingblatt dazu Waldpilze mit Kase gratiniert

45. Gebratene Riesengarnelen auf Jaipurcurrysofie mit Gemusestreifen und Reis
46. Gedlnstetes Seelachsfilet mit Silvanernudeln dazu Salat

47. Lachsfiletsteak auf gebratenen Gemuse dazu Rosmarinkartoffeln

48. Gebratener Wolfsbarsch auf Karotten Kartoffel Stampf dazu Krauterbutter

49. Gedunstetes Zanderfilet mit Safransofie Reis und Gemduse

50. Forellenfilet im Wurzelsud, Sahnemeerrettich, Kartoffeln und Salat

51. Gebackenes Karpfenfilet mit Kartoffelsalat und gemischten Salat dazu Remoulade

Unsere Preise sind in € und verstehen sich aller gesetzlichen Abgaben
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Dessert

1./2./3./4. Weinschaumcreme, Rhabarbercreme, Mousse au Chocolat, Panna Cotta,
5./6./7. Kaffeecreme, Kellerbiercreme, Hollundercreme

8. Creme Bruleé garniert mit frischen Fruchten
9. Karthauser Kl63e auf Weinschaumsof3e

10. Apfelkrapfle mit Vanilleeis

11. Kaiserschmarrn mit Apfelmus

12./13./14./15. Parfaitvariation
Nugatparfait, Erdbeerparfait, Kokusparfait oder Himbeerparfait

16. Schwarzwalderkirschparfait auf SchokosofRe

17. Gemischtes Eis Schoko, Erdbeer, Vanille mit Sahne

18./19. Erdbeerbecher, Friichtebecher

20. Vanilleeis mit heifsen Himbeeren mit Sahne

21. Walnusseis mit heifRen Zimtzwetschgen

22. 1 Kugel Apfel - Kirbiseis auf in Rum eingelegten Frichten
23. Vanilleeis auf Apfelmus mit Eierlikorsahne und Krokant
24. Apfelstrudel auf Vanillesofse mit Krokantsahne

25. Dessertvariation
Apfelkrapfle an Vanillesof3e, Himbeerparfait, Mousse au Chocolat

26. Kleine Dessertleckerei mit Espresso

27. Dampfnudeln mit Mohn auf Sauerkirschenragout

28. Hollunderbluten im Backteig mit Vanillesof3e

29. Lenhards Eisduette Hollunderbliteneis und Waldmeistereis

30. Altmannsdorfer Dessertteller
Nugatparfait, Weinschaumcreme und Erdbeereis mit frischen Frichten garniert

31. Obstsalat

32. GrieRflammeri auf Amarenakirschen

Unsere Preise sind in € und verstehen sich aller gesetzlichen Abgaben
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Kuchen/Torten

Raffaellotorte

Sachertorte
Schwarzwaldertorte
Kasesahnetorte

Frankfurter Kranz

Pfirsich Maracuja Torte
Maulwurfhugel mit Bananen
Donauwelle

Mandarinen Schmandschnitte
Himbeersahneschnitte
Erdbeerbisquitrolle
Kirchquarkkuchen mit Streusel
Rharbarberquarkkuchen
Zwetschgenkuchen mit Steusel
Quarkstrudel

Apfelkuchen

Streuselkuchen

Kasekuchen
Zwetschgenkuchen
Zwiebelkuchen

Lauchkuchen

Unsere Preise sind in € und verstehen sich aller gesetzlichen Abgaben
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